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3 A LA CARTE MENU

POLEVKA dle denni nabidky 0,251/ 55,-
STUDENE PREDKRMY
Uzeny losos s kienovou $lehackou, cherry rajcaty a pecivem (a147) 100 g / 120,-

Redkev marinovand v zdzvoru a medu plnéna hréskovym pyré s cesnekem, matou

a sezamovym seminkem, bagetka (a137.11) 130 g/ 110,-
MASA

Hovézi ,,Flank Steak® servirovany s pepfovou omackou,

restovanymi fazolkami se slaninou a ope¢enym bramborem (a17) 200 g / 275,-

Grilovana veprova panenka plnéna susenymi rajcaty
servirovana se zeleninou ,,Ratatouille” a bulgurem na masle 1.7 200 g / 185,-

Kachna pecend na medu servirovana s cervenym zelim
a houskovym knedlikem (1137 200 g / 195,-

Grilovany kureci stehenni steak marinovany v s6jové omacce se sezamem,
kesu ofigky a jarni cibulkou servirovany s dusenou jasminovou ryzf a1esiy 150 g/ 185,-

Jeleni kyta ,Sous-vide“ servirovand s oméckou z cerveného vina,

restovanou kofenovou zeleninou a dynovymi tortelliny (1379 200 g/ 245,-
- RYBY
S Peceny pstruzi filet na-bilém viné servirovany s pecenou zeleninou
a maslovou omackou (a 1.49) 200 g/ 195,-

Peceny steak z lososa servirovany s bylinkovou ryzi

a citronovou omackou (4 147) 200 g / 205,-
BEZMASA JIDLA
Spenitové palacinka plnénd ovéim syrem a suSenymi rajcaty

- servirovand s poSirovanym vejcem a smetanovou omackou (a 13, 200 g / 150,-

.Tagha,telle s cuketou, cherry rajéaty, $pendtovym pestem a parmazanem a137) 200 g / 155,-

any llstqu salat s hruskami, vlaSskymi ofechy a hovézim masem s10) 150 g/ 165,-
tz pecene zelenlny s ohvovym ole}em a byhnkovou bagetkou 137 150 g/ 135,-

, X
. -

Vsechny pokrmy mohpp obsah vat st\opove pr:(ky‘&lergenu Seznam j jena vyzadam u obsluhy



