Nabidka menu — Hotel Skicentrum & Sporthotel

Obédy: 110,- - 155,-Ké/os.

Varianta 1:

Vyvar se zeleninou a nudlemi

Kufeci prsa se Sunkou a syrem servirovana s kari ryzi, zeleninova obloha
Domaci pernik se Slehackou

Cena 110,-K¢/os.

Varianta 2:

Cibulovy krém

Smazeny veprovy fizek plnény hermelinem servirovany s vafenymi bramborami,
zeleninova obloha

Boruvkovy kolac se Slehackou

Cena 140,-Kc/os.

Varianta 3:

Krémova zeleninova polévka

Hovézi rosténa na zampionech servirovana s dusenou ryZzi, zeleninova obloha
Jablkovy zavin se Slehackou

Cena 155,-K¢/os.

Varianta 4:

Frankfurtska polévka

Moravsky vrabec servirovany s bramborovymi knedliky a duSenym zelim
Tvarohovy dezert s lesnim ovocem

Cena 110,- K¢/os.

Varianta 5:

Gulasova polévka

Veprova kotleta se zelenymi fazolkami se slaninou servirovana s ope€enymi
bramborami, zeleninova obloha

Zmrzlinova variace se Slehackou

Cena 155,- K&/os.

Varianta 6:

Drabezi vyvar s masem, nudlemi a jemnou zeleninou

Hovézi svickova na smetané servirovana s houskovymi knedliky
Merunkovy kolac

Cena 125,-Kc/os.



Vecere: 145-180,-Kc¢/os.

Varianta 1:

Michany zeleninovy salat s italskym dresingem

Smés s kufecim masem, zeleninou a Zampiony, Sunkova ryzZe, zeleninova obloha
Merurikovy kolac¢ se Slehackou

Cena 145,-K¢&/os.

Varianta 2:

Okurkovy fez se Sunkovou pénou

Hovézi rosténa v omacce z lesnich hub servirovana se zeleninovou ryzi, zeleninova
obloha

Svestkovy kolag

Cena 180,-K¢&/os.

Varianta 3:

PInéné rajské jablicko pénou z modrého syra

PInéna kufeci rolada servirovana s vafenymi bramborami
Horké boruvky se Slehackou

Cena 165,-K&/os.

Varianta 4:

PInéna hruska pastikovou pénou

Pecené kureci stehno s jarni nadivkou servirované s petrzelkovymi bramborami a
Cerstvou zeleninou

Zmrzlinova variace

Cena 155,- K¢/os.

Varianta 5:

Sunkovy a syrovy chlebigek

Vepfrovy fizek pfirodni plnény Sunkou a syrem servirovany s vafenymi bramborami,
zeleninova obloha

Palacinka s jahodami a Slehackou

Cena 165,- K&/os.

Varianta 6:

PInéné rajské jablicko turidkovou pénou

Pikantni masova smeés servirovana s dusenou ryzi a opec¢enymi bramborami
Domaci makovec se Slehackou

Cena 145,- K&/os.

Vecdere formou teplého a studeného bufetu

Cena — 245,- Ké/os.



Slavnostni menu pro firemni akce a spolecenské akce

Varianta 1:

Jeleni pastika s mandlemi a brusinkami na kyti¢ce hlavkovych salatu

Zvéfinova bramboracka s hfibky

Medailonky z hovézi svickové pecené na slaniné servirované s dusenou brokolici a
rozmarynovou omackou, opeené bramborové platky

Zamecka broskev dusena na viné se zmrzlinou a Slehackou

Cena — 295,-K¢ /os.

Varianta 2:

PInéné rajské jablicko pénou z tunaka s olivou

Francouzska krémova cibulacka s plisnovym syrem

Spikovana kanéi kyta na smetané&, houskové a $afranové knedliky
Horké visné s mandlovym zmrzlinovym krémem

Cena - 295,-K¢ /os.

Varianta 3:

Krevetovy koktejl doplnény Cerstvymi zelenymi salaty, exotickym ovocem a Slehanou
smetanou

Jemny Zampidénovy krém se Sunkovymi nudliCkami

Vepfové medailonky s peCenymi jablkovymi platky a suSenymi merufkami,
servirované na omacce z modrého syra, cibulovym krouzkem a Spekovymi
bramborami

Horské Svestky servirované s mandlovou zmrzlinou a Slehackou

Cena - 350,-K¢&/os.

Varianta 4:

Filatka z kratich prsiCek plnéna dribezimi jatyrky, servirovana s medovo-
pomerancovym dresingem

Jemny cibulkovy krém se Sunkovymi nudliCkami

Jeleni fezy na Cerstvém rozmarynu, servirované v omacce z Cerveného vina a
brusinek s cibulovymi krouzky, knizecimi bramborami a divokou ryZi

Skoficové livanecky s borivkami a Slehackou

Cena — 350,-Kc/os.

Varianta 5:

Jemna bazanti pastika s lesnimi houbami servirovana s divokymi brusinkami
Jemny brokolicovy krém s uzenym lososem

Lehce uzené filatko z duhového pstruha servirované s hof€icovym dresingem a
pecenymi bramborami

Medailonky z vepfové panenky na krémovych Zampidnech servirované s bylinkovou
ryzi a knizecimi bramborami

PiSkotovy fez s ovocem

Cena — 390,-Kc/os.

Varianta 6:
Sunkosyrovy fez se Zervé zdobeny prazenymi mandlemi
Hovézi vyvar s jarni zeleninou, masem a fridatovymi nudlemi



Jemné drubezi ragu sjemnou smetanovou jarni zeleninou, servirované
v bramborovém koSicku s Cerstvymi bylinkami a drcenymi ofechy

PeCena vepfova panenka na barevném pepfi, servirovana se smetanovymi
bramborami, pe€enymi zampiény na slaniné, mladou karotkou a fazolkami

PecCena hruska v karamelu doplnéna mandlovou zmrzlinou

Cena — 435,-K&/os.

Varianta 7:

Zamecka kachni pastika pomeranci a medovym dresingem

Zampionovy krém

Spikovana jeleni kyta pedena ve starodeské &erné omadce, smazené bramborové
platky se Spekem, knizeci brambory, dusena brokolice

Horké visSné s tfeSnovou palenkou a ofechovou zmrzlinou

Cena — 435,-K¢/os.

Varianta 8:

Uzena kachni prsa s jablkovym pyré a trhanymi salaty

Silny hovézi vyvar se zeleninou a celestynskymi nudlemi

Kruti rolada pInéna lososem a Spenatovymi listy, paprikovo-krevetova omacka,
dusena zelenina, dusena ryze, knizeci brambory

Tiramisu

Cena — 390,-K¢&/os.

Navrhovana menu lze kombinovat, radi Vam sestavime menu dle Vaseho prani.
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