Obcerstveni formou rautu:

Krakonosuv raut:
sortiment —

Okurkovy fez se syrovou pénou s ofechy

PInéné rajské jablicko pénou z modrého syra

Rostbifova rolka s pénou ze Zervé

Kanapky s riznymi pénami

Susena Svestka v anglické slaniné

Horky parecek v listovém tésté

Salatovy bar z Cerstvé zeleniny

StaroCeska narezova misa (svétla tlacenka, jitrnicky, jelitka)
Dekorovany anglicky rostbif

Dekorovany losos

PInéna veprova pecinka obloZena sterilovanymi okurkami
Dekorovany uzeny jazyk

Krajené uzenarské speciality

Variace Ceskych syra

Dekorovana domaci pastika z driibezich jater

Smazené veproveé fizeCky

PecCena veprova kolena

Krkonossky knedlik

Veprové sadlo, Skvarky, cibulka
KrkonoSska bramboracka s hfibky
PeCeny moravsky vrabec, dusené zeli
Smetanové téstoviny s uzenym lososem

Svétlé a tmavé pecivo

Svestkovy kolag se sypanim
Tvarohovy dezert s lesnim ovocem
Misa Cerstvého sezénniho ovoce

Cena —-295,-K¢/os.

Standardni raut varianta 1 - studeny
Paprikovy fez se zeleninovym zervé a ofechy
Okurkovy fez pInény Sunkovou pénou s olivou
PInéné vejce se Zloutkovou pénou

Kanapky s riznymi pénami a zdobenim
Salatovy bar z Cerstvé zeleniny

Kruti rolada se Spenatovymi listy a syrem
Dekorovana domaci pastika

Dekorované lososové filety

Krabi salat

Krajené uzenarské speciality

Variace Ceskych syra




Dekorovany anglicky rostbif

ParecCek v listovém tésté
Mini SateCky plnéné plnény smési lesnich hub
Slany zavin

Svétlé a tmavé pecivo

Tvarohovy dezert s malinami
Jablkovy zavin s ofechy

Mini dezerty

Misa Cerstvého sezénniho ovoce

Cena - 245,- K¢/os.

Standardni raut varianta 2:

Okurkovy fez plnény pastikovou pénou s olivou
PInéné rajské jablicko zervé

PInéné vejce se Zloutkovou pénou

Kanapky s riznymi pénami a zdobenim
Salatovy bar z Cerstvé zeleniny

Dekorovana domaci pastiky — rizné druhy
Krevetovy salat

Krajené uzenarské speciality

Variace Ceskych syru

Kufeci roladky plnéné parmskou Sunkou a syrem
Rolada z vepfové panenky

Tlacenkovy nafez

Dekorovany anglicky rostbif

Dekorované filety ze pstruha

ParecCek v listovém tésté
Mini SateCky plnéné plnény smési lesnich hub

Zampionovy krém

Smazené kruti mini FizeCky

Zvérinovy gulas s lesnimi houbami

Zapecené veprové kotletky s brambory a smetanou
Pikantni peCené kufeci palicky

Restované brambory s cibulkou a uzenym syrem
Sunkova ryze

Svétlé a tmavé pecivo

Jogurtovy mousse Cerstvym ovocem

Jablkovy zavin s ofechy

Linecky koSicek s vanilkovym krémem a ovocem
Misa Cerstvého sezonniho ovoce

Cena - 355,- K¢/os.



Raut dle hrabéte Harracha :

Okurkovy fez pInény pastikovou pénou s olivou
PInéné rajské jablicko zeleninovym Zerveé
Kanapky s riznymi pénami a zdobenim
Krajené uzenarske speciality

Variace Ceskych syru

Dekorovany aspik

Variace klobas prokladana kyselymi okurkami
Uzeny losos s cukrovym melounem

Salatovy bar z Cerstvé zeleniny

Kruti rolada se Spenatovymi listy a syrem
Kufeci rolada s klobasou a syrem

Dekorovana domaci pastiky — rizné druhy
Kufeci salat servirovany v Sampariskych miskach
Dekorovany anglicky rostbif

Dekorovana Stika

Dekorovany uzeny jazyk

ParecCek v listovém tésté
Mini SateCky plnéné plnény smési lesnich hub
Mini SateCky plnéné pikantni smési

Domaci bramboracka

Smazené kufeci a vepfové mini fizeCky

Sunka od kosti porcovana kuchafem pred hosty
Nadivané kfepelky z KrkonoSskych strani

PInéné bramborové knedliky cibulkou, dusené zeli
Pecené bramborové platky

Bramboracky

Svétlé a tmavé pecivo

Pohar s krémem tiramisu
Ovocny salat s ofechy

Jablkovy zavin s ofechy

Mini dezerty

Misa Cerstvého sezénniho ovoce

Cena - 395,- K¢/os.

Raut Exklusive varianta:

sortiment —

Okurkovy fez se syrovou pénou s ofechy
PInéna hruska zvéfinovou pénou s brusinkami
PInéné rajské jablicko pénou ze Zervé s olivou
Paprikovy fez se zvéfinovou pénou a klobaskou
Kanapky s riznymi pénami a zdobenim
Rostbifové rolky plnéné chiestem




Salatovy bar z Cerstvé zeleniny

Dekorovana kachni pastika

Dekorovana zvérfinova pastika

Vajecna tlatenka

Variace domacich tlacenek

Dekorovana bazanti prsiCka se suSenou Svestkou
Dekorovany zvéfinovy hrbet

Uzena kruti prsa s stfibrnymi cibulkami a okurkou
Dekorovana plnéna stika

Variace uzenych ryb

Krevetovy salat servirovany v Sampariskych miskach
Variace klobas

Italska Sunka prosciutto s cukrovym melounem
Krajené uzenarske speciality

Variace ¢eskych syrl a francouzskych syru

Jemny houbovy krém s liSkami

Krali€¢i ragu s lesnimi houbami a bylinkami
Medailonky z vepfové panenky se slaninou a kukufici
Pikantni kanci gulas

Opékané brambory s cibulku a majorankou

DuSené fazolky a baby karotka

Divoka ryze

Svétlé a tmavé pecivo

Jablkovy zavin s ofechy

Svestkovy kolaé s ofechovou drobenkou
Pernik s Cokoladovou polevou

Stracciatela mousse s mandlovymi lupinky
Cerstvy ovocny salat s medem a ofechy
Vybér sezénniho ovoce

Cena — 495,- Kc/os.

Nebo formou

vecerniho grilovani:

- grilovani na letni terase, je zajistén odborny dozor, pfiprava a krajeni Skolenym
feznikem. Mimo jsou pfipraveny nabidkoveé stoly s pecivem, dochucovacimi
prostifedky, 3 druhy salatl a pochutiny — kyselé okurky, stfibrné cibulky, beranni rohy.
Specialné se pfipravuji napojové stoly.
Nabidka masa — sele

- byk, byci kyta

- kruta

- jehné
uzena veprova kyta
kurata



- klobasy

- steaky
cena dle vybraného druhu masa a pozadovaného mnozstvi od 350,- K&/osoba
( v pfipadé nepfiznivého pocasi lze pfesunout)

Varianty mozno kombinovat!!!
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