Vinny listek
Bila Vina

MORR s privlastkem pozdni sbér (suché) 292 K¢
Osobitd kombinace odrid Muskdt Othonel a Ryzlink. Jemné tény Zlutého melounu se misi s nddechem lipového kvétu a

bilého rybizu. VyvdZend pind chut zanechd v ustech stopy bélomasé broskve a lipového thé s kapkou akdtového medu.

Roc¢nik: 2017  Objem: 0,75l Mnozstvi alkoholu: 12,5%  Kyseliny: 7,1 g/I Cukr: 0,4 g/I  Bezcukerny extrakt: 21,2 g/I

Ryzlink vlassky s privlastkem pozdni sbér (suché) 292 K¢

Jemné harmonicky vyvdZené vino Zlutozelené barvy. Vini dominuje kvét hluchavky, tropického ovoce a bilého pepre.

vvsv

Harmonické chuti dominuje svéZi stavnatd jemnd kyselinka a tony grapefruitu, rybizd, angrestu a hrozinek.
Roc¢nik: 2018  Objem: 0,75l Mnozstvi alkoholu: 12,5%  Kyseliny: 5,4 g/I Cukr: 0,3 g/l Bezcukerny extrakt: 20,7 g/I

Ryzlink rynsky - trat Ctvrté s privlastkem pozdni sbér (suché) 292 K¢
Vyrazné vino plné chuti, Zlutozlatého odstinu. Opojnd viné rozkvetlych rizi, susenych merunék, kandovaného ovoce, orisku

a medu. PInd chut grapefruitu, merunék a varené hrusticky

Roc¢nik: 2018  Objem: 0,75l Mnozstvi alkoholu: 12% Kyseliny: 5,7 g/| Cukr: 0,4 g/I  Bezcukerny extrakt: 21,2 g/I

Veltlinské zelené s privlastkem pozdni sbér (polosladké) 292 K¢
Zlutozeleny odstin barvy. Jemnd viiné zelenych jablicek, lucnich kvétd, bilého pepre, nddech nektarinek a stopa medu. Nézny

dotek jarniho slunicka. Jemnd chut s nadechem Zlutého melounu, citronové kiry a toustového chleba s medem.

Rocnik: 2018  Objem: 0,75l Mnozstvi alkoholu: 12% Kyseliny: 5,5 g/I Cukr: 14,2 g/  Bezcukerny extrakt: 33 g/I

Chardonnay, Rulandské bilé (suche) 368 K&

Prijemné vino s odstinem barvy bilého zlata. Viiné intenzivni, pInd, harmonickd. Dominuji tony pecené hrusky, kdouli, manga
s nddechem suseného ananasu, akdtového medu. Chut Cistd pind, dlouho doznivajici, jemné kofenitd, s elegantni kyselinou.
Lahodnd plnost s jemnymi krémovymi tony na patre.
Roc¢nik: 2020  Objem: 0,75l Mnozstvi alkoholu: 12,5% ~ Kyseliny: 5,1 g/I Cukr: 0,3 g/l Bezcukerny extrakt: 22,1 g/I

Rulandské sedé s privlastkem vybér z bobuli (polosladkeé) 368 K&

Zlutozlaty odlesk v ¢isi. Opojnd viiné kvetouciho Zita, vosku a medové pldstve. Chut pind, hebkd, extraktivni. Vino samo je
harmonické a vilacné. Korenité tony kiry, pomerance, grapefruitu, meruriky, medu a Zitného chleba s dlouhou prijemnou dochuti

Rocnik: 2018  Objem: 0,75l MnoZstvi alkoholu: 13% Kyseliny: 5,5 g/I Cukr: 36,4 g/I  Bezcukerny extrakt: 33 g/I

Palava s privlastkem vybér z hroznl (suché) 368 K¢

Zlato odpolednich slunecnich paprski se odrdZi v barvé. Viiné vyrazné aromatickd pripominajici Cajovou riZi, pomerancovou
kuru, kandované ovoce. Dlouhotrvajici, korenitd chut s jemnou kyselinkou a s nddechem muskdtu, vanilky a mandarinky.

Roc¢nik: 2019  Objem: 0,75l Mnozstvi alkoholu: 14% Kyseliny: 6,5 g/I Cukr: 0,2 g/l Bezcukerny extrakt: 21,4 g/I

Tramin Cerveny s privlastkem pozdni sbér (suché) 292 K¢

Jemné vino Zlutozlatych odstinG barvy. Pikantni korenité aroma s nddechem muskdtového orisku, cCajové riZe a
kandovaného ovoce. Chut je svéZi, minerdlni, pInd. Vino s bohatou a dlouhou dochuti.

Rocnik: 2020  Objem: 0,75l MnoZstvi alkoholu: 13% Kyseliny: 4,6 g/| Cukr: 0,1 g/l Bezcukerny extrakt: 20,2 g/I

Rulandské modré - klaret s privlastkem vybér z hrozn (suché) 292 K¢

Jemné vino Zlutozlatych odleskd. Ve viini ovocné tény zralych kdouli, hlohu, horkého medu a jemnym koufovym nddechem.
SvéZi, jemné a delikdtni. Chut je pInd s velmi jemnou trislovinou a prfipominkou panenskych jablicek, oriskd, karamelu a maty.
Roc¢nik: 2020  Objem: 0,75l Mnozstvi alkoholu: 13% Kyseliny: 7 g/1 Cukr: 0,3 g/I Bezcukerny extrakt: 25 g/I




Cervena Vina

Cuvée Tufary s privlastkem pozdni sbér - rodinna rezerva (suché) 399 K¢

PIné hutné prijemné vino — pozdrav z Velkopavlovicka. SloZené ze tii odrid. Cabernet Sauvignonu, Merlotu a
Svatovavrineckého. Rubinovy odlesk v Cisi. PInd ovocnd viiné s nddechem Svestek, tfesni a drobného cerného ovoce. Chut
vyraznd, pind, korenitd s dlouhou dochuti. Doporucujeme ke steakiim, zvériné a vyraznym grilovanym masum.

Rocnik: 2018  Objem: 0,75l Mnozstvi alkoholu: 13,5%  Kyseliny: 5,3 g/I Cukr: 1,7 g/l Bezcukerny extrakt: 27 g/I

Dornfelder s privlastkem vybér z hrozn (suché) 256 K¢

Vyrazné plné vino s tmavé grandtovymi jiskfickami v ocich démondi na dné cise. PIné vyrazné, vsak jemné aroma s nddechem
lesnich plodu, brusinek a viasskych ofechu. OstruZiny, Cerny rybiz, moruse se stopou kdvy v chuti. Prijemné a svéZi vino.
Rocnik: 2017  Objem: 0,75l Mnozstvi alkoholu: 12,0%  Kyseliny: 6,2 g/I Cukr: 0,2 g/l Bezcukerny extrakt: 31,0 g/I

Cabernet Moravia s privlastkem pozdni sbér (suché) 256 K&

Vino s tmavou grandtovou barvou. S jemnymi tony ¢erného rybizu a josty ve vini i v chuti, které doplriuje aroma tresni, visni,
tabdku a jahodovo-rybizové marmelddy. Svézi vino s pfijemnou dochuti.

Rocnik: 2018  Objem: 0,75l Mnozstvi alkoholu: 11,5%  Kyseliny: 6,2 g/I Cukr: 0,1 g/l Bezcukerny extrakt: 30,4 g/I

Rlzova Vina

Svatovavrinecké rosé 239 K¢

Malinové riZové jemné svéZi vino. NéZnd vineé drobného tiesni, bobulového ovoce. Listek zeleného Caje a Cerstvd medovd
pldstev. Harmonické svéZi tony z prezralych rybizd, ostruZin a tresni. Svézi pozdrav slunecného rdana.
Rocnik: 2017  Objem: 0,75I Mnozstvi alkoholu: 11% Kyseliny: 7,2 g/| Cukr:4,3 g/l Bezcukerny extrakt: 25,4 g/|

Sekty

Sarka sekt demi 348 K¢

Sumivé vino vyrobené metodou Charmat. Pfijemné vino Zlutozlatého odstinu s jemnym perlenim. Vini dominuji tény zralych
broskvi, angrestu, kdouli, lucnich kvéti a medu. V chuti se projevi nézné a sametové pohlazeni, které hned vybizi k dalSimu
dousku.

Objem: 0,75l MnoZstvi alkoholu: 10,5%
Eva Maria sekt brut 348 K&
Sumivé vino vyrobené metodou Charmat. Jemné svéZi vino Zlutozlatého odstinu s nddechem Zlutého melounu, drobného
bobulového ovoce a lucnich kvétd. Objem: 0,75l MnoZstvi alkoholu: 11%

Rozlévané vino

Chardonnay (polosuché) 49 K¢ / 35 K&

Modry portugal (suché) 49 K¢ / 35 Ké

Nabidka lahvovych vin a sekt(, pochdzejicich z Rodinného vinarstvi Jedlicka,
Boretice s certifikaci BIO kvality.

Nabidka ostatnich ndpojii na samostatné karté.




