SN 1 ——

MENU
- X

KDY PRO VAS VARIME:
Wenn wir Rochen fiir Sie
Gdy gotujemy dla Ciebie
PONDELIL: 11-20 hod.
UT - CT: 11-21 hod.
®A — SO: 11-22 hod.
NEDELE: 11-20 hod.
Zmény vyhrazeny.

Informace o alergenech Zddejte u 0bsluhy. Dékujeme.

Informationen iiber Allergene, fragen Sie bei der Bedienung. Danke.
Informacja o alergenach zapytac naszych pracownikow. Dziekuje.

Ask waiters about allergens. Thank you.

Menu in English is available, please ask waiters for it.

Himotnost masa uvedena pred tepelnou tipravou.

Prijimdme platby hotové, kartou, stravenkami, polsky zloty, euro.
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HOTEL A RESTAURACE
RASPENAVA

PREDKRMY
VORSPEISEN
PRZYSTAWK]I

80 g Utopenci s cibuli 80 g
80 g Eingelegte Wurst mit Zwiebel
80 g Marynowane Rietbaski z cebulg
(A.: 1,5,6)
49,-

115 g Naklidany Hermelin
115 g Gebeizt Camembert
115 g Marynowany ser Camembert
(A.:57)
69,-

100 g Topinky s pikantni masovou smési
100 g Toast mit pikanter Fleischmischung
100 g Grzanki z pikantnym mieszanki migsnej

(1.:1,3,5)

99,-

100 g Tatarsky biftek, 4Rs topinek, Cesnek,
< 100 g Steak Tartar, 4 Scheiben Toast
3@\‘\ 100 g Befsztyk tatarski, 4 sztuk tosty
(4.:3,5,10)
125,-

200 g Tatarsky biftek, 8ks topineR, cesnek,
200 g Steak Tartar, 8 Scheiben Toast
200 g Befsztyk tatarski, 8 sztuk tosty
(4.:3,5,10)
199,-
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POLEVKY
SUPPEN
ZUPY

Cesnelka se syrem, Sunkou a Rrutomy
Knoblauchsuppe mit Kdse, Schinken und Croutons
Zupa czosnkowa z serem, salam i grzankami
A.: 1,3,7

49,-

Domdct bramborovd polévka s hiiibRy
Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Pilzen
Homemade zupa ziemniaczana z grzybami

A.:1,3,9

49,-
Dle denni nabidky

Tagesangebot
Oferta dzienna

49,-
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CESKA KUCHYNE
TSCHECHISCHE KUCHE
KUCHNIA CZESKA

150 g Svickovd na smetané, houskovy knedlik,
150 g Lendenbraten mit Sahnesauce, SemmelRnodel
150 g Wotowina, Rremowy sos warzywny, Rnedliky

A 1,7,9

189,-

250 g Staroceskd pecend Rachna, Cervené zeli, bramborovy a houskovy knedlik,
250 g Alte tschechische gebratene Ente mit Semmel- und Kartoffelknodel, rote Kraut

250 g Staroczeskiego pieczona kaczRa z czerwong Rapustq i Rnedliky
A.:1,3,7,11

229,-
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500 g Kutect Spalicky v BBQ omdcce se zeleninovym salitem, hranolKy
500 g HihnchenReulen in BBQ-Sauce mit Gemiisesalat und Pommes-frites
500 g Podudzia kurczaka w sosie BBQ, surowka i frytki
A.: 1,3,7,10

69,-
R\)tu )E\NAE . 1 ’ |
00" 450 g Pecend pikantni veptovd Zebra s pecenou bramborou, plnénou Cesnekovym dipem
450 g Gebratene wiirzige Rippchen, GebrateneRartoffel mit Knoblauchsauce

450 g Pieczone pikantne Zeberka wieprzowe z pieczonym ziemniakiem, nadziewane z sosem czosnkowym
A.:1,7,910

239,-

200 g Kuteci nebo vepiovy tizeR s varenym bramborem

nebo firanolRy
200 g Hiihner — oder Schweines Schnitzel mit geRochte Kartoffeln
oder Pommes frites
200 g Schabowy z kurczaka (ub wieprzowiny z gotowane ziemiaki (ub fritky
A.:1,3,7,910

155,-

250g g Pecené Rrdlii stefino na tymidnu a Rotenové zeleniné
mackany brambor
250g Gebratene Kaninchenkeule auf Thymian und Wurzelgemiise
gedriickte Kartoffeln
250g Pieczona noga Rrolika na tymianku i warzywach Rorzeniowych
prasowanyziemniaky
A.:1,3,7,9,10

155,-

2AhEde
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NASE SPECIALITY
UNSERE SPEZIALITATEN
NASZA SPECIALNOSCIA
mﬁﬂ“‘“e L, e e
poP° 850 g Grilované veptové Roleno, hottice, kien, pedivo

850g Gegrillte Schweinshaxe, Senf, Meerrettich, Gebdck,
850g Golonka wieprzowa z grilla, musztarda, chrzan, wypieki
A.: 1,57

320,-

250 g Steak z RrRovice s [iskovou omdcRou

250g Schweinesteak mit Fuchssauce
Stek z Rarkowki z sosem z lisa
A.: 1,510
205,-

250 g Steak z Rrkovice s omdckou z hrubozrnné hottice

250g Schweinesteak mit grober Senfsauce
250 g Stek z RarRowKi z gruboziarnistym sosem musztardowym
A: LS5

205,-

TR
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HOTEL A RESTAURACE
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DOPORUCUJEME
200 g Medailonky z vepfové panenky na cesneRu

200 g Schweinefiletmedaillons auf Knoblauch
200 g Medaliony z poledwiczki wieprzowej na czosnku
A.:1,7,910

189,-
200 g Filirovand vepiovd panenka s pepfovym prelivem

200 g Filetiertes Schweinefilet mit Pfeffersauce
200 g PoledwiczKi wieprzowe filetowane z sosem pieprzowym
A 1,7

199,
200 g Steak_ ze svickové se Svestkovou omdcRou

200 g Lendensteak mit Pflaumensauce
200 g Stek z poledwicy wotowej z sosem Sliwkowym
A.: 1,5,7

249,-
250 g Beefsteak, 2ks sizené vejce

250 g Beefsteak, 2 Spiegeleier
250 g Befsztyk, 2 jajka sadzone
A.: 1,5,7

289,-
200 g Spiz z vepfové panenKy

200 g Schweinefiletspiefs
200 g Szasztyk z poledwicy wieprzowej
A.: 1,57

195,-

THRRREE
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HOTEL A RESTAURACE
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200 g Kutect kapsa plnénd Sunkou a hermelinem ptelitd jemnou omdckou

200 g Hahnchenbrust gefiillt mit Schinken und Kdse garniert mit einer feinen Sauce
200 g Kjeszeti z Rurczaka nadziewana szynkq i camembertem z tagodnym sosem
A.: 1,3,7,10

175,-

200 g SvicRové tezy s dribeZimi jatry

200 g Lendensteak mit Gefliigelleber
200g Stek z poledwicy wotowej z wqtrébRg drobiowq
A.:2,5,6811,12,13,14

229,-

200 g Veprovy steak na houbdch
200 g Schweinesteak auf Pilzen
200 g Stek wieprzowy na grzybach
A.: 1,510
169,

2AhEde
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RYBY
FISCH

150 g Steak z tutidka s bylinkami

(doplatek 10 g/20,-)

150 g Thunfischsteak mit Krautern (Aufpreis 10 g/20,-)
150 g Stek z tuticzyka z ziotami (Dodatek 10 g/20,-)
A 4,7

189,-

200 g Pstruh na rostu s bylinkovym mdslem

(doplatek 10 g/10,)

200 g Forelle mit Krduterbutter (Aufpreis 10 g/10,-)
200 g Pstrag z mastem ziolowe (Dodatek 10 g/10,-)
A 4,7

155,-

2AhEge
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TESTOVINY
PASTA

250 g Fusilli s Rutecim masem, listovym Spendtem, smetanou a parmazdnem

250 g Fusilli mit Hiihnerfleisch, Spinat, Sahne und Parmesan
250 g Fusilli z Rurczakiem, szpinakiem, Smietanq i parmezanem
A.: 1,347

169,-

250 g Noky s vepfovou panenRou, smetanovou omdckou a parmezdnem

250 g Gnocchi mit Schweinefilet, Sahnesauce und Parmesan
250 g Gnocchi z poledwiczkg wieprzowgq, sosem Smietanowym i parmezdnem
A.: 1,3,8

175,-

TR
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BEZMASA JIDLA
FLEISCHLOS MAHLZEITEN
POSIEKT BEZMIESNE

180 g Variace smaZenych syri, hranolky, tatarskd omdcka

180 g Variation von gebratene Kdise, Pommes-frites, Tartarsauce
180 g Odmiana sera smaZonego, frytki, sos tatarski
A.:1,3,7,10

155,-

250 g Fusilli s brokolici, smetanovou omdckou, nivou a parmazdnem

250 g Fusilli mit BrokRoli, Sahnesauce, Kdise Niva und Parmesan
250 g Fusilli z brokRutami, sosem smetanowym, niva i parmezanem
A.:1,3,7

149,-
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SALATY
SALATE
SALATKI

\%
ooRUEY -
00" 150 g Salit s Ruecim masem a opecenymi toasty

150 g Salat mit Hiihnerfleisch und Toast
150 g Satatka z Rurczakiem i tosty
A.: 1,7,10

155,-
150 g Salit Caprese (tomaty, mozzarella, bazalkové pesto)

150 g Salat Caprese (Tomaten, Mozzarella, Basilikum-Pesto)
150 g Satatki Caprese (pomidory, mozzarella, bazylia pesto)
A.:5,6,7

135,-
150 g SopsKky salit

150 g Gemiisesalat mit Feta-Kdse
150 g Satatka jarzynowa z serem feta
A.: 6,7

59,-
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150 g Zelny saldt

150 g Krautsalat
150 g Kolestaw

A:5,6

39,-

150 g Recky salit

150 g Griechischer Salat
150 g Satatka grecka
A.:5,6,7

75,-

2AhEge
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PRILOHY
BEILAGEN
DODATKI

4 ks Houskové, bramborové Rnedliky

4St Bohmischer, Semmelknodel
45t Knedliki
A.:1,3,7

39,-
200 g Vatené brambory

200 g Gekochte Kartoffeln
200 g Gotowane ziemiaki

200 g RyZe
200 g Reis
200 g Ryz

29,-
200 g Stouchané brambory

200 g Kartoffelpiiree
200 g Zemiaki puree
A.:3,7,

35,-
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200 g Steakové hranolKy
200 g Steak frites
200 g Frytki steRowe
45,-
200 g Hranolky, Rrokety, americk¢ brambory

200 g Pommes frites, Kroketten, Amerikanische Kartoffeln
200 g Fritky, krokietéw, Zemiaki pieczone
A5

39,-
200 g Grilovand zelenina na tymidnu

200 g Gegrilltes Gemiise auf Thymian
200 g Grillowane warzywa na tymianku

75,-
200 g Brambory pecené v alobalu se slaninou a CesneRovym dipem

200 g Gebratene Kartoffeln mit Speck, Knoblauchsauce
200 g Ziemniaki z boczRiem, dipem czosnkowym
A.:1,5,7,11

59,-
200 g FazolRy se slaninou

200 g Bohnen mit Speck,
200 g zielona fasola z boczkRiem
A.:1,57,11

65,-

THRRREE
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DEZERTY
DESSERTS
DESERY

GrilidSovy pohdr s Raramelem a vanilkovou zmrzlinou (3 RopecKy)

Eisbecher mit Karamell und Vanille-Eis
Lody z Rarmelem i lodami waniliowymi
A.:3,5,7,8

69, -

Horké maliny (3 RopecRy)

Heifsen Himbeeren
Gorgce maliny
A.:3,57,8

69,-
2 ks Palalinky se zmrzlinou a Slehakou

2 pc PfannkRuchen mit Eis und Schlagsahne
2 pc Nalesniki z lodami i bitq Smietang
A.:1,3,7
79,-

100 g JablRovy zdvin se zmrzlinou

100 g Apfelstrudel mit Eis
100 g Strudel jabtkowy z lodami
A.:1,3,57,8

69,-

2AhEge
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NAPOJOVY LISTEX
TRINKKARTE
KARTIA DO PICIA

Kdva espresso 36,-
Cappuccino 45,-
Caffe latte 65,-
Tureckd kRdva 30,-
Caj ovocny, zeleny, cerny  30,-
Teplé mléko 20,-
Horkd griotka 50,-
Horkd cokoldda 65,-
Grog 30,-

Cinzano bianco 0,1/

Becherovka 0,04 [

Fernet Stock. 0,04 [

Fernet Stock citrus 0,04 [

Jagermaister 0,04 [

Finlandia vodka 0,04 [

Hruska Jelinek 0,04 [

Svestka Jelinek, 0,04 [

Bozkov vodka 0,04 [

BoZkov Rum 0,04 [

BozRov Svestka 0,04 [

Bozkov Zelend 0,04 [

BoZkov Griotka 0,04 [

Gin Beefeater 0,04 [

Baileys 0,04 [

Morgan 0,04 [

45,-
50,-
35,-
35,-
60,-
45,-
45,-
45,-
35,-
35,-
35,-
35,-
35,-
50,-
55,-
50,-



NAPOJOVY LISTEK

TRINKKARTE
KARIA DO PICIA
Jack Daniels dle nabidky 0,04 [ 635,-
Tullamore Dew 0,04 [ 635,-
Republica rum 0,04 [ 60, -
Heffron rum 0,04 [ 60, -
Metaxa ***** 0,04 [ 60,-
Jameson 0,04 [ 60, -
Rum Don Papa 0,04 [ 130,-
Rum Ron Zacapa 0,04 [ 150,-

Godet Pearadise cognac 0,04 [ 150,-



PIV0 / BEER,

Kozel 11°, svétly leZdk, 05[ 31,- 03[ 22-
Pilsner Urquell 12° 05 45,- 03[ 31,-
ROZLEVANE VINO / WEIN
Bilé vino — Tramin, Chardonnay 0,1/ 21,-
Cervené vino — Moltepulciano 01/[ 21,-
Modry Portugal 01[ 21,-
Prosseco/Bohemia sekt 0,7 260,-

NEALKO / ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mattoni 0,33/ 35,-
Kofola cepovand 01/[ 8, -
Pepsi cola 02/ 34,-
Mirinda 02/ 34,-
70P 02[ 34 -
Tonic River 02/ 34,-
Juice Rauch (dle nabidky) 0,2 [ 36,-
Birell sklo 0,5/ 35,-

DéRujeme za ndvstévu a tésime se priste.
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