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Obderstveni konference
Cofee-breaky + Quick buffet lunch/diner

Korporéatni akce & eventy

A-la carte & Grill Menu

Bar menu

Half-board / Full board menu (polopenze/plna penze)

Svatebni menu



Coffee Breaky

Coffee breaky - nabidka (vé. DPH)
Coffee breaks - offer (incl. VAT)
Coffee breaks Angebotsliste (inklusive MWSt.)

Kava, mineralni voda, dZus - bar, sezénni snack 120 CZK

Coffee, mineral water, Fruit juice - bar, Saison-Snacks 120 CZK

Kaffee, Mineralwasser, Fruchtsaft- Bar, seasonal snacks 120 CZK
Il.

Kéava, mineralni voda, dZus - bar, sladké pecivo, ¢erstvé ovoce 160 CZK

Coffee, mineral water, Fruit juice - bar, sweets, fresh fruit mix 160 CZK

Kaffee, Mineralwasser, Fruchtsaft Bar, SUDgebéck, frische Obstplatte 160 CzZK
Il.

Kéava, mineralni voda, dZus - bar, sladké pecivo, ¢erstvé ovoce, nase sendvice 190 CZK

Coffee, mineral water, Fruit juice - bar, sweets, fresh fruit mix, sandwiches 190 CZK

Kaffee, Mineral, Fruchtsaft Bar, SUDgebéck, frische Obstplatte, Sandwiches 190 CzZK



Quick Buffet Lunch/Dinner

Buffet 1

Salétovy bar (Cerstvé kréjend zelenina, krutony, smazena cibulka, balkénsky syr)
*

Bramborové polévka s krivoklatskymi lesnimi houbami/Denni polévka
*

Spenatové Lasagne zapecené s mozarrelou/ Hovézi gulds s doméacim pecivem a Cerstvé krajenou cibull
*

Jablkovy kola¢ s karamelem a zakysanou smetanou

455 Ké/os.

Buffet 2

Salétovy bar (Cerstvé kréjend zelenina, krutony, smazena cibulka, balkénsky syr)
*

Krémova polévka z pecené mrkve a zdzvoru/Denni polévka
*

Veprové soté po curyssku s dusenou ryzi/Kureci rolédda s bylinkovou nédivkou a bramborovym pyré
*

Madslova zelenina
*

Na&s zavin se skoricovymi jablky, rozinkami a Slehanou smetanou

445 Ké/os.

Buffet 3

Salétovy bar (Cerstvé kréjend zelenina, krutony, smazena cibulka, balkénsky syr)
*

Silny kureci vyvar s masem zeleninou a domécimi nudlemi/Denni polévka
*

Pikantni masové karbanatky s teplym zelnym saldtem/Kureci palicky s rozmarynem a pecenymi bramborami
*

Grilovana sezdnni zelenina
*

Makovec s vanilkovym krémem

445 Ké/os.



Korporatni akce & eventy

Studeny bufet:

Selekce Paté Volduchy (brusinkova, selska, staro&eska)/Skvarkova pomazanka
Variace uslechtilych uzenin Jaromir Snajdr Volduchy se zeleninou pickles
Paleta farmérskych syrl zdobena ovocem, syrové tycinky, orechy

Salétovy bar
(Cerstveé kréjena zelenina, krutony, balkénsky syr)

RajCata, mozzarella/Balzamikové emulze z Aceto Balsamico di Modena
Couvert, pecivo

220 Ké&/os.

Teply bufet:

Hovézi guléds s domécim pecivem a cerstvé kréjenou cibulf
Kureci /veprové mini rizecky ve dvou obalech a nasim bramborovym saldtem

185 Ké&/os.

Degustacni grill - menu + prilohy:

Stavnatd mramorovand krkovice Sous-vide z nageho grilu
Marinovana kureci prsa z naseho grilu
Grilovany syr s uslechtilou plisni's pyré z jablek a Cervené repy, s kapkou akatového medu
Variace voldusskych grilovacich klobések, Jaromir énajdr*, Volduchy

Prilohy:
Petrzelovy brambor opeceny na prepusténém masle
Grilovana zelenina
Cerstvé pedivo, grilované bylinkovo-desnekové bagetky

305 K¢&/os.

Dezert:

Cokoléddovy mousse
Vanilkové pannacotta

49 Ké&/os.



A-la carte & Grill menu

Salaty:

Salat z Cerstvych polnich okurek se glehanou zakysanou smetanou
a snitkami ¢erstvého kopru

69 K&

*
Recky saldt s Sernymi olivami a Feta — syrem

89 K¢

*
Salét z rajcat, rukoly a trhané mozzarrelly
s redukovanym octem Balsamico a bazalkovym olejem
109 Ké

Predkrmy:

Marinovana pecend Cervena repa
s ldmanym Cerstvym kozim syrem, rukolou a chipsy

99 K¢

*
Nase pastika z kachnich jatyrek
s pikantnim chutney z pec¢enych jablek, pecivo

89 K¢

*
Tence kréjend marinovana veprova pecené
s tunakovou majonézou, kapary a susenymi tomaty, Focaccia
99 Ké

Nase udirna, gril a spiz:
UDIRNA & GRIL

Stavnatd mramorovana krkovice Sous-vide z nageho grilu s cibulovym dZemem,
opecenym petrzelovym bramborem
219 K&
*
Grilovany steak z kureciho stehna s bylinkovym maslem a zeleninovym salédtkem,
Ajvar, nase Focaccia
179 K&
*
Uzené veprova Zebra se strouhanym cerstvym krrenem, vybérem horcic,
zeleninou pickles a rozpe¢enym chlebem
199 K¢
*
Grilovany kureci $piz se selskou slaninkou, pestrou sezdnni zeleninou,
dvéma dipy a pecenou bramborou
189 K¢&



Grilovany syr s uslechtilou bilou plisni, pyré z jablek a ¢ervené repy, kapka akétového medu,
opecena bylinkovo-cesnekova bagetka
99 Ké
*
XXL Voldusské klobdsa z naseho grilu s variaci horc¢icnych omacek, Cerstvé strouhanym
krenem a cerstvym chlebem
99 Ké

SPizZ

Nase obri pletynka s pomalu pe¢enym veprovym raminkem,
cibulovy dZzem, chipotle majonéza, doméci hranolky
199 K&

*

Krémové houbové rizoto s krivoklatskymi hriibky
189 K¢
*

Veprovy rizek XXL smaZzeny v bylinkové panko-strouhance
s nasim bramborovym saldtem z Grenaille brambor
199 K¢e

Prilohy:

Malé/velké porce nasich domécich hranolkd s jemné pikantni majonézou
69 K&/99 K¢
*
Grilovand bagetka s ¢esnekovo-bylinkovym méslem

35 Ke

*
Grilovand sezénni zelenina BBQ
65 K&

N&s bramborovy salét z brambor Grenaille
55 K&

Dezerty/Zmrzlina:

Dezert z nasi denni nabidky
69 K&
*
Smetanova Bourbon-vanilla zmrzlina s malinovym coulis
79 Ké
*
Na&s zavin se skoricovymi jablky, rozinkami na omackovém duetu a zmrzlinou
79 Ké
*
Smazené tvarohové koblizky s oméckou z lesniho ovoce
89 K¢



Bar menu

Polevka:

Nase denni polévka
49 Ké

Bar - malé pokrmy k pivu/vinu:

Porce syrovych Nachos s dipem Salsa

69 K&

*
Nasi ,Utopenci“ s kifupavou nakladackou a feferonkou, tmavy chléb

59 K&

*
Nakladany uslechtily syr s bilou plisni v pikantnim bylinkovém oleji a opec¢enymi toasty

79 K&

*
Prévé smazené bramborové lupinky
69 K&
/doporucujeme s bylinko -Cesnekovym nebo chipotle majonézou/
*
Teplé skvarky , skvarkové pomazénka, kyselé okurky, chléb

99 Ké

*
Nase pastika z kachnich jatyrek s jablecnym chutney, pecivo

89 K¢

*
Bylinko ¢esnekovy dip
Chipotle majonéza
25 Ké

Bar - éerstveé pripravené rozpeky:

PSeni¢ny/celozrnny wrap s kurecimi nugetami, bylinkovym dresinkem
a Cerstvou sezdnni zeleninou

79 K&

*
,Panini Bohemia"“ s prazskou sunkou a hoblinami tvrdého syru

79 Ké

*
,Panini Corrida“ s tenkymi platky susené sunky, chorizem
a zeleninovou néplIni ,ratatouille”

79 Ké

*
,Panini Farmer s" se Sous-vide krkovi¢kou, pecenou cibuli,
grilovanou zeleninou a BBQ omackou
79 Ké



Half board/Full board menu
(Polopenze/plna penze)

1. den

Obéd:
Polévka: krémova kvétdkova
Pomalu pecend veprova plec, smetanovy listovy Spenat, bramborovy knedlik
Vegetaridnské bramborové noky se Spendtem a syrovymi hoblinami
Vecere:
Kure z panve wok se zeleninou a jasminovou ryzi
Zeleninova panev wok s dusenou ryzi

2.den

Obéd:
Polévka: silny kureci vyvar s masem, zeleninou a bylinkovym kapénim
SmazZeny kureci rfizek s bramborovou kasi, okurka
Smazeny celer s bramborovou kasi
Vecere:
Spagety ala bolognese sypané strouhanym syrem, maly zeleninovy salét
Vegetaridnské Spagety s tomatovou oméckou sypané syrem, maly zeleninovy salat

3.den

Obéd:
Polévka: Pdérkovy krém
Hovézi svickové na smetané s domacimi knedliky, citronovym teréem s brusinkami a smetanou
Vegetaridnska pecend zelenina s bramborem dip
Vecere:
Spiz z veprového masa se slaninou, cibuli a paprikou s peprrovou omadkou, hranolky, maly salét
Velky vegetaridnsky zeleninovy salat

4. den

Obéd:
Polévka: Frankfurtska s jemnym parkem
Pecena kureci roldda s mozaikou a paZitkovym bramborem
Nase zeleninova nadivka s pazitkovym bramborem
Vecere:
Spiz z vepirového masa se slaninou, cibuli a paprikou s peprovou omadkou, hranolky, maly salét
Velky vegetaridnsky zeleninovy salat



5.den

Obéd:
Polévka: dribezi kaldoun s droby
Veprové pedené na paprice se Spetzlemi
Vegetaridnské Spetzle se smetanou, syrem a §pendtem
Vecere:
Zeleninovy saldt se smazenymi kurecimi nugetkami, bylinkovy dresink, nase cesnekové bagetka s bylinkami
Zeleninovy saldt smaZené syrové nugetky, bylinkovy dresink, nase cesnekova bagetka s bylinkami

6. den

Obéd:
Polévka: hréskovy krém
Zapecené francouzské brambory s naklddanou zeleninkou pickles
Vegetaridnské zapecené zeleninové brambory s naklddanou zeleninkou pickles
Vecere:
Kureci soté se zeleninou a smetanovo-bylinkovou oméackou, dusena ryze, maly salat
Zeleninové soté se smetanovo-bylinkovou oméckou a dusenou ryzi

7. den

Obéd:

Polévka: silny hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi
Hovézi maso varené s koprovou oméckou, nas houskovy knedlik
Ztracené vejce, koprova omacka, brambory
Vecere:

Holandsky rizek s bramborovou kasi, maly salat
Smazena brokolice s bramborovou kasi, maly salat

8.den

Obéd:
Polévka: Kulajda s krivoklatskymi houbami a vejcem
Uzend veprova pecené s nastavovanou kasi, lepenice se zelim a smazenou cibulkou
Vegetaridnské pecené zelné bramborové placky se smazenou cibulkou
Vecere:
Spanélsky ptadek s dusenou ry#
Vegetaridnské houbové rizoto sypané syrem

9. den

Obéd:
Polévka: zeleninova Minestrone
Rizek se smaZené krkovicky s nasim bramborovym saldtem
Na&s bramborovy saldt se smaZenou zeleninou v tempure
Vecere:
Hovézi gulds s barevnou cibulkou a karlovarskymi knedliky
Vegetaridnské Zemlové knedlicky se Spendtem a syrovou oméckou



10. den

Obéd:
Polévka: cockova s uzeninou
Kureci stehno plnéné kysanym zelim s pikantni klobéskou, stouchané brambory s cibulkou
Stouchané brambory s grilovanou zeleninou
Vecere:
Lasagne s kurecim masem a Spendtem, zapecené s mozzarellou a maly zeleninovy salét
Spendtové Lasagne s bazalkou, zapedené s mozzarellou a maly zeleninovy salét

11. den

Obéd:

Polévka: kureci vyvar s jadtrovou zavérkou, zeleninou a masem
Pomalu pecend veprova plec, dusené zeli, bramborové sisky
Vegetaridnské bramborové sisky na sladko
Vecere:

Zapecené sunkové fleky s nakladdanou kyselou okurkou
Téstoviny penne s pestem a strouhanym syrem

12. den

Obéd:
Polévka: hrachové polévka s krutony z opec¢eného chleba
Cevabdidi s jemné kréjenou cibulkou, hor¢ici a tatarkou, vareny brambor, obloha
Smazené Zampiony s nasi tatarkou a varenym bramborem, obloha
Vecere:
Steak z veprové pecené s houbovym prelivem, opecené rozmarynové brambory
Prirodni tofu s rozmarynovymi bramborami a houbovym prelivem

13. den

Obéd:
Polévka: krémova polévka z pecené mrkve se zézvorem
Veprové ala bazant s dusenou ryzi, dusena brokolice
Dusena ryze se zapecenou brokolici
Vecere:
Treska pod chlebovo-bylinkovou krustou, grilovana zelenina, bylinkovy olej
Grilované zelenina, pe¢ené brambory, bylinkovy a paprikovy dip

14. den

Obéd:
Polévka: zelnacka s voldusskou klobaskou a bramborami
Steak z krkovice pod hor¢icovou krustou,grilovana zelenina,bramborové hranolky
Vegetaridnska grilovana zelenina a bramborové hranolky
Vecere:
Sekand veprova pecené s pérkovym bramborem a zelnym saldtem
Pecend marinovana zelenina s pérkovym bramborem a zelnym saldtem



Svatebni menu - varianty

SERVIROVANA MENU:
MENU 450,-K¢ / osobu

Platky z rGzového roastbeefu

na okurkovém carpacciu s kirenovou remulédou
*

Slepi¢i consomme se Slehanym krupicovym noc¢kem a maslovou zeleninou
*

Roléda z farmarského kuratka
plnénd parmazénovou nadivkou s listky Spenatu, podévana s méslovou zeleninkou

a uzenym bramborovym pyré
*

Mascarpone mousse z bilou ¢okoléddou, crumble, malinové coulis
MENU 590,- K&/ osobu

Terinka z uzeného lososa

s bylinkového créme fraiche s rukolovo-fenyklovym saldtkem s pomerancovymi filety
*

Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky
s domacimi nudlemi a zeleninovym julienne
*

Veprova panenka v bylinkovém prachu s gratinovanymi bramborami, listovym Spendtem a Sherry omackou
*

GrilidSové parfait- nds mrazeny smetanovy krém s ananasem opecenym v korenéném karamelu
MENU 690,- K&/ osobu

Tartare z marinovaného lososa a avokéda se sepiovym chipsem
*

Svatebni dribezi vyvar s domécimi nudlemi a masem
*

Kralici mozaika s hraskovym pyré a pec¢enou glazovanou karotkou
*

Filovany vyzrély rump s rukolovymi bramborami, vinnym jus a grilovanou zeleninou
*

Straciatella dortik z marinovanymi viSnémi a belgickou ¢okoléddou
MENU 740,- K&/ osobu

Uzend kachni prsa s mango chilli chutney, polnickem a sezamovou brioskou
*

Hovézi consommé s jatrovym nockem a zeleninou brunoise
*

Sorbet z tmavého rybizu s vodkou Finlandia
*

Spikovand kan&i kyta se fpkovou omadkou
s opékanymi bramborovymi plackami, doplnéné baby hruskou plnénou brusinkami
*

Mango rrez s espumou z Cerstvého manga



MENU 790,- K&/ osobu

Hovézi carpaccio s lanyZovym olejem, hoblinami tvrdého syru a rukolou
*

Dribezi vyvar se zeleninou, masem a nasimi Sirokymi nudlemi
*

Lososovy zavin s estragonovou omackou, méslova zelenina
*

Jehnécdi kotletka s métovou krustou, fenyklovym kold¢em a listovym Spendtem, jus
*

Pecend zmrzlina s marinovanym Zelirovanym lesnim ovocem

RAUTY:

RAUT 690,- K&/ osobu

Predkrmy

Paleta uslechtilych uzenin a syrd
Marinovana grilovana zelenina s kozim syrem a olivami
Poupétka z uzeného lososa s koprovym creme fraiche
Krati prsa pecend do rlzova doplnénd bramborovo -jable¢nym saldtem
Michany salat
Caesar salét

Listovy saldtek a 2 druhy dresinkd
*

Hlavni chody

Kureci prsicka na grilu podévana s bylinkovou oméckou
Veprové Saltimbocca alla Romana
Hovézi mini - steaky s peprovou omackou
Losos v sezamovém tésté se zeleninkou a la creme

Doméaci tagliatelle se Spendtem a ricottou
*

Prilohy
Restované brambory s jarni cibulkou
Divoka ryze na bylinkach
Zeleninovy cous-cous

Ratatouille zeleninka
*

Dezerty

Mini ¢okoladovy mousse
Jahodovy desert
Vanikovéa panna cotta
Cerstvy ovocny saldt

RAUT 790,- / osobu

Predkrmy

Hovézi tatardcek na mini topince
Marinovany losos v ginu a pomerancich
Kozi syr zavinuty v bylinkovém prachu, pe¢ena repa
Mini mozzarella s sherry raj¢atka na Spizku s bazalkovym olejem
Misa masovych nérezd
Recky salét s balkdnskym syrem a olivami
Salét z ryZzovych nudli's plody more
Listovy salét a saldty z Cerstvé zeleniny, 2 druhy dresinkd



Hlavni chody

Smazena kureci stehynka
Veprové medailonky se smetanou omackou s liskami
Jehnécdi kyta na zeleniné s vinnou oméckou
Pstruh po mlynarsku

Grilovany lilek pInény grilovanou zeleninou, zapeceny s mozzarellou
*

Prilohy
Bramborovy salat s cibulf
Bylinkové rizoto
Zeleninové krupky
Smetanova kapusticka

Grilovana zeleninka
*

Dezerty

Mini vanilkové pannacotta
Cokoladovy mousse
Kokosovo-ananasové mini-roldda
Mango rez s grilidsem
Domaécf tiramisu
Cerstvé ovocné filety s dvéma omadkami
Syrové prkénko doplnéné susenym ovocem a orechy

RAUT 890,- / osobu

Predkrmy

Prosciutto s melounem a tyc¢inkami grissini
Veprova pecené ala vitello tonnato s tundkovou majonézou, kapary a susenymi tomaty
Lososovy tartar s ciabattovym chipsem
Hovézi carpaccio s parmazanovymi hoblinkami
Pate z kachich jater s mandlemi a jableénym chutney
Salét se stredomorskou zeleninkou a marinovanymi Zampiony
Ovocny saldt s kurecimi prsy na kari s téstovinami

Listovy saldt a salédty z Cerstvé zeleniny se 2 druhy dresinkd
*

Hlavni chody
Hovézi zavitky plnéné capary
Kureci medailonky v tymidnovém bramboraku
Zvérinovy guldsek na pivu
Medailonky z lososa a platyza v limetkové omacce
*

Prilohy
Bylinkové Spetzle
Petrzelové brambory
Jasminova zeleninova ryze
Pecend mladé zeleninka
Vybér peciva
*

Dezerty

Mini pannacotta s lesnim ovocem
Cokoladovy mousse
Mini straciatella ez z belgickou c¢okolédou
Jahodové capuccino
Cokoladovy Fez s barevnou okolddou
Doméci mini tiramisu
Filety z Cerstvého ovoce s dvéma omackami



RESORT
VYHLIDKA

SLOVICE

KRIVOKLATSKO
Kraj Oty Pavla

Kontakty/Contacts & Rezervace/Reservations:

Slovice 146, 270 41 Hrebecéniky, okr. Rakovnik
tel.: +420 313 251160, GSM.: +420 777 336 100
e-mail: rezervace@resortvyhlidka.cz

B Erandlk

A= TIVIITN
dopravni stavby

Clen skupiny



Kontakty/Contacts & Rezervace/Reservations:
Slovice 146, 270 41 Hrebecéniky, okr. Rakovnik

tel.: +420 313 251160, GSM.: +420 777 336 100
e-mail: rezervace@resortvyhlidka.cz

www.resortvyhlidka.cz



