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Nabidka stravovani . E L

Datum:

Coffee breaky

o Zakladni 105 K¢ / osoba

Neomezené ndpoje po dobu konani coffee breaku

Zrnkova kava, vybér trtinového a rafinovaného cukru, mléko Nabidka
¢ernych, ovocnych a bylinkovych ¢ajl
Karafy perlivé a neperlivé vody s citronem a matou

o Slany 140 K¢ / osoba

Neomezené napoje po dobu konani coffee breaku

Zrnkova kava, vybér trtinového a rafinovaného cukru, mléko Nabidka
cernych, ovocnych a bylinkovych ¢ajl

Karafy perlivé a neperlivé vody s citronem a matou

PInéna bageta 1 ks

o Sladky 140 K¢ / osoba
Neomezené ndpoje po dobu konani coffee breaku

Zrnkova kdva, vybér titinového a rafinovaného cukru, mléko Nabidka
cernych, ovocnych a bylinkovych ¢ajl

Karafy perlivé a neperlivé vody s citronem a matou

Sladké pecivo / kolac 2 ks

¢ Mix 155 K¢ / osoba

Neomezené ndpoje po dobu konani coffee breaku

Zrnkova kava, vybér trtinového a rafinovaného cukru, mléko Nabidka
cernych, ovocnych a bylinkovych ¢aja

Karafy perlivé a neperlivé vody s citronem a matou

Sladké pecivo / kolac 1 ks, plnéna bagetka 1 ks

U slaného nebo mix coffee breaku lze bagetky vyménit za chlebicky.

Mozno rozsitit o:

|:| e Neomezeny napoj - vybér dzusli Nectar Natura 45 K¢ / osoba
|:| ® 200 g krajené ovoce 55 K¢ / osoba



Servirované menu

pro skupiny od 10 do 50 osob

2 chody - predkrm nebo polévka a hlavni jidlo 250 K& / osoba
3 chody - predkrm nebo polévka, hlavni jidlo a dezert 295 K¢ / osoba
4 chody - predkrm, polévka, hlavni jidlo a dezert 350 K¢ / osoba
VYBER Z:
PREDKRMY A POLEVKY
[[] 50g Domdcizvéfinova pastika s brusinkami
[C] 50g Carpaccio z Eervené fepy s balkdnskym syrem
[J 60g Variace listovych salat( s kousky grilovaného lososa
[J] 100g Rajcatas mozzarellou a lilkovym pyré
[J] 0,251 Hovézi vyvar s masem, nudlemi a zeleninou
[0 0,251 Jemna driibei polévka s masem a zeleninou
[J 0,251 Celerovy krém
[J 0,251 Italskd tomatova polévka s nokem zakysané smetany
HLAVNI JIDLA
[l 150g Hovézi svitkova na smetané, brusinky, mix. houskovy a karlovarsky knedlik
[[] 150g Hovézigulas, domaci bramboracky
[[] 150g Vepfova kapsa plnéna kysanym zelim a slaninou, $touchané brambory
[J 150g Marinovana krkovice, zelené fazolové lusky se slaninou, bramborové hranolky
[[] 150g Steakzveprové kotlety, Spenat, Stouchané brambory
[] 150g Smazeny veprovy fizek s lehkym bramborovym (videriskym) salatem
[J] 150g Kureciprso plnéné olivami a susenymi rajCaty, krémové risotto
[[] 150g Kureciroldda se Spenatem, bramborova kase
[[] 150g Pecdené kachnistehno, ¢ervené zeli, bramborovy knedlik
[] 300g Tagliatelle s brokolici, smetanovd omacka
DEZERTY
[J 1ks Cheesecake s rozvarem z lesniho ovoce
[] 1ks Jable¢ny zavin sypany drcenymi vlasskymi jadry a zdobeny Slehackou
[[] 1ks  Cokolddovy mousse
[[] 1ks  Panna Cotta s malinovou omackou
[] 1ks PiSkotovy fez s ovocnou pénou

Do 15 osob jednotné menu, od 16 osob spolecna polévka nebo predkrm, spolecny dezert a vybér
z maximalné 3 jidel pfi upfesnéni poéti jednotlivych porci minimalné 2 dny pfedem.



Bufet Standard 395 K¢ / osoba
Bufet Premium 460 K& / osoba

min. pocet osob: 30
stejné polévky, salaty, prilohy a dezerty jako v bufetu Standard

Hlavni jidla jsou kalkulovana na 150 g masa/porce a na 1,5 porce na osobu, to znamena Ze na 30 osob je
45 porci hlavniho jidla v poméru 15 porci od kazdého. Porce jsou pfipravovany v mini provedeni,
tj. Ze napf. 150 g masa je krajeno na 2 — 3 kusy. MoZzno kombinovat oba bufety, kde je cena podle porci
od kazdého, tzn. 30 osob, 20 x standard = 20 x 395 a 10 x Premium = 10 x 450 = 7 900 + 4 500 = 12 400,-
(vysledna cena pak 413 Ké/os.)

POLEVKY Vyberte 2 polévky celkem 0,2 | / osoba

|:| Hovézi vyvar s masem, nudlemi a zeleninou
[] Drabezikaldoun

[[] Hraskovy krém

[[] Krémova Eesnekova polévka

[] Italska tomatova polévka

SALAT BAR Vyberte 2 salaty celkem zeleniny 150 g / osoba

Krajena jedno druhova zelenina (5 druhi)
Smeés trhanych listovych salata

Michany zeleninovy salat, balkansky syr

oog

Caesar salat s krutony a parmezanem

3 domdci dresinky, olivovy olej, vinny a balsamikovy ocet (automaticky k jakémukoliv vybéru)

HLAVNi CHODY Vyberte 3 hlavni chody celkem masa 225 g / osoba

Hovézi gulds s kifenem a feferonky

Svickova omacka s hovézim masem, brusinkami
Koprova omacka s hovézim masem

Masové koule v pikantni tomatové omacce
Smazeny veprovy Fizek, citrén, kyseld okurka
Pecend veprova krkovice na ¢esneku

Veprovy steak na barevném pepfi

Veprové nudli¢ky na kari s cibuli a Zampiony
Aljasska treska smazena v bylinkovém tésticku
Kufeci prsa pecena grilu, provensdlska omacka
Kufeci rolada plnénd Spenatem

Kureci stripsy, limetkova majonéza

KuFeci soté s Cerstvou zeleninou

Pecené kachni stehno

Penne s tomatovou omackou, bazalkou a parmezanem

Domadci halusky s bryndzou a slaninou

oo ooooooooaoog

Pohankové risotto se zeleninou a hlivou Ustfichou



Bufet Premium

Hlavni chody — bufet Premium + 65,-K¢ / osoba

HLAVNI CHOD Vyberte 3 hlavni chody celkem masa 225 g / osoba
Danci gulas

Hovézi licka na ¢erveném viné

Hovézi mini burgery s karamelizovanou cibulkou, okurkou a syrem ¢edar
Veprova panenka plnéna susenymi Svestkami

Losos peceny na recky zplisob

Krati galantina

Oooooog

Hribkové risotto

F\
o
s
<

Vyberte 4 prilohy celkem 200 g / osoba

Varené brambory

Americké (opecené) brambory
Bramborova kase

Gratinované brambory
Stouchané brambory s cibulkou
Maslové noky

Jasminova ryze

Téstoviny Penne

Zemlové kynuté knedliky
Cervené zeli

Zelené fazolové lusky
Smetanovy Spenat

Pecena kofenova zelenina s tymidnem

Ratatouille (stredomorska zelenina)

N O I O

Michana jarni zelenina ochucena bylinkovym maslem pfipravena na pare

Pecivo je ke kazdému vybéru

DEZERTY Vyberte 3 dezerty celkem 2 ks / osoba

Cheesecake

Panna Cotta s kokosem

Cokoladovy mousse

[l
[l
[] Jableény kolég se skofici
[l
[l

Krajené ovoce



Raut Silver 610 K& / osoba
Raut Gold 760 K& / osoba

min. pocet osob: 40

STUDENA KUCHYNE
Raut Silver Vyberte 5 druhii studené kuchyné celkem 3 ks / osoba*
Raut Gold Vyberte 6 druhii studené kuchyné celkem 4 ks / osoba*

Peceny roastbeef servirovany na rukolovém lizku v tortilové lodicce
Platky veprové panenky peCené v drceném pepfi se Svestkovou omackou
Losos Gravlax (pouze u Rautu Gold)

Uzena kachni prsa s merufikovym chutney (pouze u Rautu Gold)

Domadci zvéfinova pastika s brusinkami

Carpaccio z Cervené fepy s balkdnskym syrem a pestem

Spizky Capresse s bazalkovym pestem

Oooooogo

Selekce syrd a uzenin na prkné

* tzn. u Silver pri 40-ti osobdch celkem 120 ks v péti druzich. tedy od kaZzdého druhu cca 24 ks
* tzn. u Gold p¥Fi 40-ti osobdch celkem 160 ks v Sesti druzich, tedy od kaZdého druhu cca 27 ks

SALAT BAR
Raut Silver Vyberte 3 saldty .

i celkem zeleniny 150 g/os.
Raut Gold Vyberte 4 salaty

Krajena jedno druhova zelenina - 5 druh(

Variace zeleninovych tycinek (fapikaty celer, karotka, saldtova okurka)
Smés trhanych listovych salat(

Michany zeleninovy salat, balkansky syr

Caesar salat s krutony a parmezanem

Ananasovy saldt s fapikatym celerem

3 domadci dresinky, olivovy olej, vinny a balsamikovy ocet (automaticky k jakémukoliv vybéru)



HLAVNi CHODY

Raut Silver Vyberte 4 druhy hlavnich jidel celkem 250 g / osoba
Raut Gold Vyberte 5 druhi hlavnich jidel celkem 300 g / osoba

N

Hovézi licka na ¢erveném viné

Veprova panenka plnéna susenymi Svestkami

Pikantni veprova krkovicka na barevném pepfi

Mix veprovych a kurecich mini fizecka

Hovézi mini burgery s karamelizovanou cibulkou, okurkou a syrem cedar
Krati galantina

Galantina z kachny

Rolované kureci prso se Sunkou a syrem

Kureci prsicka ,Supreme” s pomerancovym pepifem

Pikantni masové soté ze tfi druhd mas

Losos peceny na recky zpUlsob

V Cerstvych bylinkdch marinovana veprova pecené s pazitkovou omackou

Téstoviny Penne se Spenatem a smetanovou omackou

PRILOHY
Raut Silver Vyberte 4 druhy priloh kern 200 & / osob
Raut Gold Vyberte 5 druhii pfiloh celkem 200 g / osoba

N o o O

Varené pazitkové brambory s maslem
Americké (opecené) brambory Gratinované brambory
Bramborova kase
Maslové noky Jasminova ryze
Téstoviny Penne Zelené fazolové lusky

Pecena korenova zelenina s tymidanem

I

Bulgur s grilovanou zeleninou Kus kus
Michana jarni zelenina ochucenid
bylinkovym maslem pfipravena na pare
Pecivo je ke kazdému vybéru
DEZERTY Vyberte 4 druhy dezertii celkem 2 ks / osoba

N

Cheesecake

Panna Cotta s kokosem

Domaci Tiramisu

Jablecny kolac se skofici
Cokolddovy mousse v tartaletce
Vybér mini dezert(

Cerstvé ovoce macené v ¢okoladé

Cokoladovy fondant

Ve slupce pecené brambory

Stouchané brambory s cibulkou

Ratatouille (stfedomofrska zelenina)



Pozdni obcerstveni — bufet 275 KE / osoba

50g  Mini fizek z krkovice smaZeny na sadle
50g  Tatarsky biftek z hovéziho masa s ¢esnekovou topinkou

60g Masovy narez (staroceské uzeniny), tlacenka, klobasy, uzené maso, slanina

60g  Selekce syri
30g Nakladana zelenina (kyselé okurky, perlové cibulky, feferony)
Cerstvy kien, selekce hoft¢ic, pecivo

Dalsi moznosti rozsifeni nabidky:

[[] Palnogni hovézi gulas 150 K¢ / osoba
120g Pivovarsky gulds z hovéziho krku s nakladanymi feferony,
kifenem a pecivem

|:| Misa Fizku 120 K¢ / osoba
100g Mini fizecky z veprfové panenky, naklddana zelenina, pecivo
|:| Kyselica 65 K¢ / osoba

0,31 Zelna polévka (Cervena) s uzenym masem, pecivo

Masa porcovana pred hosty

[[] 10kg Praiska Sunka od kosti (vhodné pro 40-60 osob) 4990 K¢
Dusena prazska Sunka, Cerstvy kiren, selekce hofcic, pecivo

|:| 3kg  Anglicky roastbeef (vhodné pro 25-40 osob) 3 600 Ke
Vysoky rosténec peceny do rdzova, dijonska omacka s kapary,
jable¢ny kren, pecivo

|:| 3,5kg Peéeny cely losos (vhodné pro 15-20 osob) 3 000 K¢

Peceny losos s bylinkami, omacka z dijonské hoicice a kopru, bilé pecivo

Studené misy

D lkg  Selekce syrd a uzenin, nakladana a Cerstva zelenina, pedivo 780 Ké
[ 1kg Tatarsky biftek z hovéziho masa, topinky, &esnek 1540 K&
|:| lkg  Krajené ovoce - mix exotického a kradjeného ovoce 350 K¢

v' Ceny jsou v&etné DPH.
vV ptipadé cateringu mimo prostory hotelu G¢tujeme pfiplatek + 20%.
v’ Daldi poZadavky - vyzdoba, program apod. jsou U¢tovany dle objednévky klienta.
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